
Expertise 28696

Land Italien

Anbaugebiet Salento IGP

Rebsorte 100 % Primitivo

Geschmack Trocken

Prämierung 98 Punkte Luca Maroni

Beschreibung Kraftvoller, körperreicher Süditaliener. Tiefroter Wein mit Aromen
von reifen Bee-ren und roten Früchten, die sich wunder-voll mit
Schooladen- , Vanille- und Ge-würznoten ergänzen. Im
Geschmack ist Soluno ein echter Vollblut-Italiener: warm-blütig,
üppig, rund mit langem Finish!

Foodpairing Passend zu Lammfleisch, Osso Bucco oder Currys.

16 - 18°CTemperatur

Info

RotweinKategorie

Soluno wird aus 100% Primitivo-Trauben erzeugt. Alte
Rebstöcke liefern sehr kon-zentrierte, aromenreiche Früchte, die
von Hand gelesen werden und dann mehrere Monate ruhen und
trocknen dürfen. Wäh-rend der Trocknung gehen bis zu 30-40 %
des Wassers in den Trauben verloren. Diese Verdunstung erhöht
die Zuckerkon-zentration in den Trauben. Anschließend werden
sie schonend zu Wein vergoren, wobei der Alkoholgehalt auf
außerge-wöhnliche 17% ansteigt.

Soluno Primitivo
Salento IGP 0,75l 25.04.2024

Lage

Klassifizierung

Weingut

Jahrgang 2022

Alkohol 17.0 % vol

Säure 5.7 g/l

g/lRestsüße 21.1

Flascheninhalt 0.75 L

Artikel 28696

Fl. je Karton 6.0

Flaschen-EAN 8059020149161

Allergene Enthält Sulfite


